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Европейски соци&пен фонд 
О перативна програма „Развитие на човеш ките ресурсп"

М инистерство на обраю ванието, младежга и науката  
Инвестири въе вишето бъдеще!

Договор В С 051РООО1 -4.3.04-0008  
Проект „Стънка кьм ново обраю вателно бъдеш е с електроини форми на дистанционно

обучение41 
Договор ВС051 РООО 1-1-3.1.08-0012  

Проект „У сьвьрш енстване на системата та управление на рабогннте пронеси в Университет  
по хранителни гсхнологии - Пловдив"

Ь щ ш !  '} !  11т,,ч, а#йАий1111й|111(( ‘> & Б Е Л Л А т >
А ш н  н и н ы  У /Я Г  М .Л 1 А Н И Я

I НИИ* м

V  и п Ъ тп ' п и ш и  пи  У  К Т  - П ловдив
А' * Л I П  «н/«*т4г  / /и/1«/ Поиае, Р1ои(Ио
V ЧННН0

НАУЧНА КОНФЕРЕНЦИЯ  

“ХРАНИТЕЛИА НАУКА, ТЕХНИКА И ТЕХНОЛОГИИ 2014”

НАУЧНА КОНФЕРЕНЦИЯ  

“ХРАНИТЕЛНА НАУКА, ТЕХНИКА И-ТЕХНОЛОГИИ 2014”

ОРГАНИЗАЦИОНЕН КОМИТЕТ 

Председател:
Проф. д.т.н. инж. Кольо Динков
Ректор на УХТ

Зам. - председатели:
проф. д-р инж.-хим. Пантелей Денев
зам.-ректор по научната дейност 
доц. д-р инж. Николай Шопов
декан по повиишване на квалификацията и бизнес интеграция 

Членове:

проф. д.т.н. инж. Албена Стоянова 
проф. д.т.н. инж. Николай Менков 
проф. д-р инж. Иорданка Алексиева 
доц. д-р инж. Стефчо Кемилев 
доц. д-р инж. Венцислав Ненов

Секретариат:

гл. ас. д-р инж. Борислав Миленков 
инж. Анна Костова 
инж. Александър Гълбулев 
Даниела Атанасова 
Лора Иванова
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• Технологии, контрол и качество на храните и 
нанитките

• Биотехнологии, нанотехнологии, екология
• Автоматизация на пронесите в хранително - 

вкусова га и биотехнологичната промишленост
• Компютьрни системи и технологии
• Машини и апарати за ХВП
• Енергетика и енергийна ефективност
• Туризъм, хранене и кетьринг
• Икономика и индустриален мениджмънт
• Лингвистика, образование, физическо възнизание и 

спорт

|

НАУЧНА К О Н Ф ЕРЕН Ц И Я С 
М ЕЖ ДУНАРОДНО УЧА СТИ Е 

“ ХРАНИТЕЛН А НАУКА, ТЕХН ИКА И 
ТЕХ Н О ЛО ГИ И  -2014”

ПЛОВДИВ 
24-25 ОКТОМ ВРИ 2014

ТЕХНОЛОГИЯ, КОНТРОЛ И КАЧЕСТВО НА ХРАНИТЕ И 
НАПИТКИТЕ

СЕКЦИЯ „ТЕХНОЛОГИЯ НА ЗЪРНЕНИТЕ, ФУРАЖ НИТЕ, ХЛЕБНИТЕ И 
СЛАДКАРСКИТЕ ПРОДУКТИ”

Д Е Й С ТВИ Е РАСТИ ТЕЛ ЬН Ы Х Л Е Ц И ТИ Н О В НА ТЕХ Н О Л О ГИ Ч ЕС К И Е СВОЙСТВА И 
СРОКИ Х РА Н ЕН И Я  Д РО Ж Ж ЕВО ГО  ЗАМ О РО Ж ЕН Н О ГО  ТЕСТА  

Роглгв И.И., Гаврнш  А.В., Д оценко В.Ф., Яким енко Е.М .
Национальныйуниверситетптцевыхтехнологий 

ЕРРЕС Т8 ОР РЬА1МТ ЬЕС1ТНГМ8 ОN ТЕСНМ ОЬОС1САЬ РКОРЕКТ1Е8 А ^  8Н ЕЬГ Ы ГЕ
ОГ Р К 0 2 Е N  У Е А 8Т  0011С Н  

1.1. Кой1|еу,АЛ .На\гу5Н, У .р. ОоГесико, У а к т е п к о Е .М
\ 'а 111»ш1 Ь’п1\’ег.ч11у  о/Роос1 Тескпо!о^1ез 

АЬ$1гас1
Тке рарег зШсИез IНе е#ес1з о /  уапош  (урез о /  1есИктз оп 1ке циЫИу т<Иса1ог$ апс1 зке!/ И/е о /  

/гогеп уеач! <1ои%к аз \\>е11 аз 1ке ез/аЬИзктеМ о/роззгЪИМез (о тргоуетеп( о /  1ескпо1о%у о//го ге п  
Аои%к зет1-]\тзке(1 рго<1ис1з /о г  1ке гезШигапГз.
Кеун'оп1зф о 2еп сиИпагу уеаз! зетг-^тзкес! ргос/исГз, тос1'фес1 р 1ап11есМ тз.

ЕЛ ЕКТРИ ЧЕСКИ Й  ПЛО СКИ Й  П РЕО БРА ЗО ВА ТЕЛ Ь ДЛ Я ДВУХ П А РА М ЕТРО ВО ГО  
КОНТРОЛЯ ПИЩ ЕВЫ Х ВЕЩ ЕСТВ  

Сергей Тарасенко, Владимир I Пули ка, Тимофей Хоменко
Национальный Университет Пищевых Технологий, г. Киев, Украина 

ЕЬЕСТИ САЬ ГЬАТ Т К А ^ 011С Е К  РОК 1Ч11ТК1Е1МТ8 Т\УО-РАКАМЕТЕК СОУГКОЬ 
8еп>еу (ОтйпетоН) Тагажпко, МасПпнг (ОГаиаяеукп) МшНка. ПтоГеу (РейчмсН) Нотепко

А/яй'оиа/ ЦтгегзНу о/Роос! ТескпоЬ&ез, Кге\, Цкгате.
АЬзГгас!

ТгапзЛисег йей&геА ю  соп1го11ке 1е \е1 ог сотрозШоп оп 1ке ас/п-е апА геасПге сотропеШз о / 
й е  Ю1а1 е1ес(пса1 геызШпсе о /  1щшА апс1 Лгу пШпетз т зНоз аш! сопуеуогз. Тке зепзог тау Ье изеЛ
1о соп(го1 (ке зта11 а п А 1аг§е АЫапсез, ап<1 Шскпеззез о /  охШез апс1 /Итз о /зса1е оп 1ке увайз апс1 
е!ес(гос1ез. Зуз(ет Iз скагас!епге<1 Ьу кщк ассигасу, зепзИМ1у  апй погзе ттипНу, по пеес! ниге 
соппес!юп Ю 1ке зепзт§  е1ес!го<1е.
КеукоЫ з: п и Ш е п Ь .  с |18( о « ю п - Г г е е  а и Ю т а П с  с о Ш г о 1 ,  е а р а с Ш у е ,  с о п ё и с Ю т е Ш с  ( г а п я д и с е г ,  1\ у о -  

р а г а т с ч е г  с о п ( г о 1 ,( Ь г е е - с о п 1 а с 1 $  ( г а ш й и с е г ,  с о п ( г о 1  о  С 1 Ь е  с о т р о в Ш о п  о  Г з и Ъ з и т с е з .

$
‘РООО 8С1ЕМСЕ, ЕМС1МЕЕРМС 

АМй ТЕСНМ 01-0С1Е5 2014’ 
РЬОУО!У
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М М Ш М  НМЛ П Л У К 'Л . Т Е Х Н И К А  И 
II КН0Л01 ИИ 2014"

ниондии
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§
ТОСЮ 8С1ЕЫСЕ, ЕМС1ЫЕЕК1МС 

АН О ТЕСНЫОЬОС|Е5 2014’ 
Р Ш У 0 1 У  

24-25.10.2014
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Л лекш ндьр К 1>. 1ч ко в 
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/нм иш , и/ ( 'п ‘и1>1о 11Щ\' Ш1111 1ни/ Тсскпо/оц/ез, 5о/ш  
АкнМ М

Пн 11/11, 1 /П1 щ /‘и  ч/чн пп, л и ,‘ш 1,щ II гм Ю А нр 1/н’ I /<//('/с/к ел и/ /Ие/аНу оси/ зреаш т  о /  1ке 
, 11, 1/1 > ,111,1 . . >н \ тИк /1ит III, 1и , 1 ,1\ Л*.>./«</>»А> Т:1циу чшI Нп/цшнш Шюйорсоп Нгеей йипп§ 1ке  
ри \ Ши /I, III и/ ,1) а ,11 к л 1/11 ,1111, 1, 11, ел ш /Ас ( |Н11СП1 о//Ас пион /оПу асн/\ цгоирх апй раШси!аг1у о /  
/II, н I, рил, т ,111\г\ и 7/Л < /<•</// г «• */>/« •лл« •»/ /но/оуно/ <;//<•</ он Нитчп огцап/зт -  1ке уассепк асШ, 1ке 
нон\ 1,Ш1 т /./' /Ас /нн/оцн о//у осПус «/-.( а пй  си-6 сллсн//«//аНу ас/йз, /Ас соп/и^икч! 1то1ек асШз 
/( / I) /Ас ЮЮ/ Н/т/х тШсн! йиг/пк /Ас разшге репой  (АргН-йипе) /з /и§кег 1п 1Ие зкеер’з тИк апй
I I// /ел /гот ЛЛЛ 1о 7,1)9" юн/ /// /Ас сон> 'з /Ас ш/иез аге/гот  3 ,671о 4,89%. Тке сН//егепсе ш 1кеЧ'/а1 
соШсШ /л .(/%. /Ас соМеп/ о/топоипза/игаГей апйро/уипзаГига1ей/аНу аайз  и  ^геаТег т 1ке зкеер ’з 
//1/М- «л- /Ас <Щ/егепсе Ьемееп 1кегг /е\е/ т Ьо1к тИк к/пйз уапез/гот  1%, ге$р. 10%.
Кеу\У01ч1$: Со\у’8 шйк, зЬеер’з тИк, ГаПу ас1<1 сотрояПюп, Ью1о§юа11у аейуе зиЬлапсея, согуи§а1ес1 

ГаИу асМв, ш-З ап<.| м -6 е88епйа1 ГаИу ас!с!8

Т Е Х Н О Л О ГИ Я  НА П РО И ЗВО ДСТВО  НА М ЛЕКО ЗАМ ЕСТИ ТЕЛИ  
К екибаева А .К ., Диханбаева Ф Л ., Ж .С им ов, Власева Р . , И ванова М.

Алмати технологичен университет, Казахстан,
Университет по хранителни технологии, България,

Р К О ^ ^ С Т IО N  ТЕСН1МОШ СУ ОЕ 8Ш 8Т1Т11ТЕ ОЕ М1ЬК  
КсМЬаеуа А .К ., ОШапЬаеуа ЕЛ.

А1та1у 1есЬпо1о§1са1 ишуегейу, Ка/акаШп,
8нпо\ 2Ь.,У1а8еуа К. 1 \а п о \а  М. 

ишуег811у оГ Гоо(11ес11по1о§ 1С8, Ви1{>апа,
АЬшгасI Ыо\у ехсе881уе изе оГ \уЬо1е тПк Гог а у8ра1уап1уе оГ уочпц я 1Ч1\у||| оГ сиМ1с 1шч ап ас1уегее 
еЯес1 оп есопот 1с еШс1епсу оГргодисиоп о1согпто<111у тИк Гог Го(к1 шеи Ки1ы|||ии'% о1 \у1ю1е тИ к 
аге 1Ие ргос1исй, а11о\уей 1о Яп<1 1есЬпо1о({1са1 шн1 т т о п т  чо1н1|омч 1(н НусЮоск Гиппя. ТЬеу 
гергезеп! 1Ие сИГПеиИ (Ы1с1ег ппхех соШамшщ т  а (Н^с.нЫс 1<>■ |1н мпцш ш инпи. рго1ет8, Га(8, 
сагЪоЬус1га1ек, у |1а т 1П8, питча! миНчиинч-• Н т с ^ н с  И г. НириМшн 1и ' 1нЫи1| о1)|с1'1|ус1у о р м ти т  
ран оГ киЬм1|(и(см оГ \у1т11' шМк т  ГспПиц и1 I иИи 1ш >и шс и1 »\1т|| пи|1 шн1 миргоуетеШ оГ 
есомопис 11Н|1ииЦнч и| рнм1ш Пип о1 Лин •, рпнЬп 1-. щ пин! > I I ппНшип

А|'1'Н‘1>/'|/« .нЬчШШс о! « 1ш|| н■ НI им . и)I■! *ь'Н |IIIм111■ |ь.и 1.... ............. |н11|>'|11 шеа! нипПо\уег.

НАУЧНА КО Н Ф ЕРЕН Ц И Я  С 
М ЕЖ ДУНАРОДНО УЧА СТИ Е 

“ ХРАНИТЕЛН А НАУКА, ТЕХН ИКА II 
ТЕХ Н О ЛО ГИ И  -2014” 

ПЛОВДИВ 
24-25 ОКТО М ВРИ  2014

Т О О Э  ЗС1ЕМСЕ, ЕЫС1МЕЕР1М0 
АМЭ ТЕСНМ О ЕО С1Е5 2014 ' 

Р Ь О У Ш У  
24-25.10.2014

РЕЗУ Л ЬТАТЫ  ВЛ И ЯН ИЯ С О Н О Х И М И Ч ЕС К О Й  О БРА БО ТКИ  НА 
ТЕХ Н О Л О ГИ Ч ЕС К И Е П О КАЗАТЕЛ И  ВО С С Т А Н О ВЛ Е Н Н О ГО  М О Л О ЧН О ГО  СЫРЬЯ  

О. К очубей-Л итвиненко, О. К расуля, Н. Тихомирова, В. Богуш
Национальный университет пищевых технологий, г. Киев.Украина 

Московский государственный университет технологий и управления, Москва, Россия 
Московский государственный университет пищевых производств, Москва, Россия 

КЕ8 Ш Л 8 ОЕ ТН Е ЮТИ1Е1ЧСЕ ОЕ 801М 0СНЕМ 1САЬ ТКЕАТМЕ1УТ ОN 
ТЕСНГЧОЬОС1САЬ РАКАМ ЕТЕК 8 ОЕ ТН Е КЕСОГС8Т1ТОТЕО М1ЬК

О. КосНиЬе1-Ьу(уупепко, О. Кга«и1уа, V. Води$Ь, N. Т!Ьот1гоуа  
N011040/ Ип1\сгя11у  о /  Г  о 0(1 Тескпо/о§1е5. К1е\', Икгатс,

Морсом/ 5(а1е ШыегзНу о/Тескпо1о^у а Ы  Мапа%етеШ, Мозсоы, Кинга 
Моисок 8ш1е ип/уегзНу о/Роос/ РгоЛисНоп, Мозсоу/, Кшыо 

АЬ$(гас1
№е герог/ес1 оп 1ке е//ес1 о /  иНгазоипс/ /о г  к о 1ег рге1геа(теп1. 1Уе хкон е(/ Гка1 иЬгазоипй (1/8)
О еаШепI о /  \\’о(ег /5 скап%т% Ш <И$$оЫп% оЬНИу, йие Ю с/ез/гисНоп о /  ка!ег кус/го^еп -Ьопс/ес/ 
пе№огк. 1троПаШ1у, т1сгоЫо1о§1са/ ргореШез о /  $отса<е<1 мга!ег каз ащпфсам/у гтргоуей, /еасИп^ 
Ю тиск з1о\мег Ьас!епа/ %гоы1к, чгкгек аз /7 и’аз /оип(1 сап Ье соШгоНес! Ьу АигаНоп о /  1/5 юа(ег 
IгеаШеШ а / /1хе<1 ШетИу. ОхегаИ, \ие зкокес! /ка/ Гке зопоскет/са1 геасГог герог1е<1 кеге изе<1 /о г  
икгазоипс! п’а(ег рге!геаГтеп1 сап Ье зиссезз/иЦу тр/етеп/ес/ т /оо<1 М из1гу апс! кауе розШуе е//ес1 
оп ^иа^^^у гесопзЮшей тИк аз кеИ аз ех1еп(1 зке//Ч/е о /  1ке/та/ ргос/ис1.

Кеуп'оп/з: иНгазоипс! 1геа1теШ, зопоскет/са1 геас!ог, гесопзМи/ес! тИк, (1/ззо/\чп§ аЫНГу,
ткгоЫ о1о^,1са/

РАЗРАБО ТВАН Е НА Ф У Н КЦ И О Н А Л Н И  М ЕСН И  ПРО ДУКТИ  ЧРЕЗ И ЗП О ЛЗВАН Е НА
СУБП РО ДУ КТИ

Галя Тю леевна Каш ибаева, Кура.чаи С меткановна Исаева, Надежда Бакаевна Бурамбаева, 
А лма А бе1 аш новна Тем иш ановна, С. Торайгиров
Павлодарски университет, Павлодар, Р Казахстан 

ОЕУЕЬОРМЕ]МТ ОЕ Е Ш С Т К ^ А Ь  М ЕАТ РКООТСТ11811МС 8Е С О ^ А К У  КАУУ
М АТЕЯ1АЬ8

СаНуа Ти1еиуеупа Ка/Ы Ьауеуа, Кига1ау 8ше(капоупа кяауеуа, N3(102)1(13 Вакауеупа 
В игатЬ ауеуа, А )т а  АЬси§аг1поупа Т е т 1г/)1апоуа, 8.Тога1§)1угоу

Рау/ос1аг 81а!е 11пЫегз11у, Рау/ос1аг, гке КериЫ/с о/Ка:аккз(ап
АЬзГгасЧ

Тке оЩесИуе о /  М з з!ис!у /з Ю с1еуе/ор пем> теаI рго(1ис1з Ъу аМШоп о /  Ъу-рго<1ис1з /гот атта/ 
огщт сотЫпеА ичгк рго!ет-/а1<у етиЫоп апй 1ке р/ап / ех!гас1. Мапу сНзкез изт% Ъу-ргос1ис1з /гот  
<И//егеп1 атта1 зреаез, тсЪиИщ /атЪ теге туо/гес! т 1ке Кагакк паНопа/ ситпе. Опе о/(кет  м "М/ 
Ра1аи" - Кагакк паНопа/ с1еЧсасу ргерагесI/гот ЬоИесI зкеер кеайз ’ теа1, Ьгатз, скор еуез, Ьгоас1-1аИ 
/а!, теаI соокт& Ьго/к, 1отЬ Игег, за/1, Ыаск реррег, апй скоррес/ отопз. Тке (Изас/гапГа^е о /а  кпочт 
1ескпо/о%у и’аз !ка/ /Ас теа1 таз /ЫепйеА /о г  1ке с/оес1 изе апй мазп’1 айарСей /о г  тйиз1па1 
аррИсайоп. Тке кпоып ргойисI и’аз ргасИсаЦу по1 з(огей, апй ттей/аШ/у §оез 1о 1ке изе, /.е. /7 и’азп ’1 
/оп§ р епой  о /  зЮга^е. Тке "М/ Ра/аи" паз кагй1у ге/еп ей аз а ) ипсИопаI ргойис!. А пек /ипсНопа/ 
теаI ргойисI /о г  тйиз1па/ аррНсаПоп, \\ч!к /оп%ег з!ога§е Ите апй тегеазей /ипсНопа/ ргореП/ез, 
мгаз йеге/орей.
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